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WYJATKOWE
PRODUKTY KULINARNE
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SOS PO BAYKANSKU o

TERMIN PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA: 30 DNI

TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5kg

SKLADNIKI: woda , papryka czerwona, cebula, pomidory krojone

(pomidory, sok pomidorowy, regulator kwasowo$ci, kwas cytrynowy)
koncentrat pomidorowy, cukier, ogérek konserwowy (zawiera GOR-

CZYCE), skrobia modyfikowana, ocet winny jablkowy, sol, przyprawy,

ekstrakty przypraw, substancja konserwujaca: sorbinian potasu, ekstrakt

stodu JECZMIENNEGO

FARSZ SZPTNAKOWY

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 14 DNI

TEMPERATURA PRZECHOWY WANIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Szpinak, masto, cukier, czosnek, skrobia modyfikowana,

mieszanka przypraw...

FARSZ SZPTNAKOWY Z SEREM TYPU FETA

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 14 DNI
TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Szpinak, ser typu Feta, maslo, cukier, czosnek, mieszanka
przypraw...

FARSZ WEGETARIANSKI

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 30 DNI

TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKELADNIKI: Pomidory krojone, pieczarki, papryka czerwona,

koncentrat pomidorowy, olej rzepakowy, woda, cukier, przyprawy...

FARSZ PIECZARKOWY 95%

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 14 DNI
TEMPERATURA PRZECHOWYWANTA: 0-8 °C
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Pieczarki, skrobia modyfikowana, mieszanka przypraw...
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SOS CYGANSKI

DATA MINIMALNE] TRWALOSCi: 3 MIESIACE

TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Cebula, woda, koncentrat pomidorowy, ogérki konserwowe,

cukier, papryka czerwona, ocet winny jablkowy, olej rzepakowy, mieszanka
przypraw...

SOS P17ZA.

DATA MINIMALNE] TRWALOSCL: 3 MIESIACE

TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKEADNIKI: Woda, pieczarki, cebula, koncentrat pomidorowy, papryka

czerwona, cukier, olej rzepakowy, mieszanka przypraw, ziola...

SOS BOIONSKI

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 3 MIESIACE

TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Cebula, pomidory krojone, woda, koncentrat

pomidorowy, cukier, papryka czerwona, ocet winny jablkowy,

olej rzepakowy, mieszanka przypraw...

SOS PAPRYKOWY

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 3 MIESIACE
TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Papryka czerwona, woda, cukier, koncentrat pomidorowy,
ocet spirytusowy, olej rzepakowy, mieszanka przypraw...

SOS POMIDOROWY 7 OGORKIEM T RODZYNKAMI

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 1 MIESIAC

TEMPERATURA PRZECHOWYWANIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Woda, cebula, koncentrat pomidorowy, ogorki konserwowe,

rodzynki, olej rzepakowy, cukier, mieszanka przypraw, ziota...
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FARSZ CEBUIOWY

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 14 DNI

TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKEADNIKI: Cebula, olej rzepakowy, skrobia modyfikowana,

mieszanka przypraw...

FARSZ PTECZARKOWO-CEBUIOWY 75%

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 14 DNI

TEMPERATURA PRZECHOW Y WANIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Pieczarka 75%, cebula, woda, tluszcz palmowy,

mieszanka przypraw...

FARSZ PTZZA

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 1 MIESIAC

TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Pieczarki, cebula, koncentrat pomidorowy, cukier,

olej rzepakowy, mieszanka przypraw (zawiera seler, soje)...

FARSZ P1IECZARKOWO-CEBUIOWY 45%

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 14 DNI
TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Pieczarki 45%, cebula, ttuszcz palmowy,
mieszanka przypraw...

FARSZ PIECZARKOWY Z CEBUIA SMAZONA

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 2 MIESIACE
TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Pieczarki, cebula, olej rzepakowy, cukier, sél,
mieszanka przypraw...

FARSZ PTZZERTNA

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 1 MIESIAC
TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Pieczarki, cebula, papryka czerwona, koncentrat
pomidorowy, woda, cukier, olej rzepakowy, mieszanka przypraw ...

FARSZ MEKSYKAXSKI

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 20 DNI

TEMPERATURA PRZECHOWY WANIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKEADNIKI: Migso wieprzowe, fasolka szparagowa, fasola biala,

papryka czerwona, cebula, koncentrat pomidorowy, olej rzepakowy,

cukier, mieszanka przypraw ...

FARSZ_PTECZARKOWO-POMIDOROWY

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 2 MIESIACE
TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKELADNIKI: Pieczarka blanszowana, cebula, pomidory krojone, woda,
koncentrat pomidorowy, cukier, mieszanka przypraw, olej rzepakowy...

FARSZ Z MIESEM WIEPRZOWYM PO MEKSYKANSKU

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 30 DNI

TEMPERATURA PRZECHOWY WANTA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKEADNIKI: Migso wieprzowe lub drobiowe, ogorki konserwowe, papryka
czerwona, koncentrat pomidorowy, fasola czerwona, woda, cebula, olej

rzepakowy, cukier, mieszanka przypraw...

CEBUIA SMAZONA

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 14 DNI

TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKELADNIKI: Cebula, olej rzepakowy, mieszanka przypraw...

FARSZ KAPUSTA Z PTECZARKAMI

DATA MINIMALNE] TRWALOSCI: 1 MIESIAC
TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-8 °C
WIELKOSC OPAKOWANIA: 5 LUB 10kg

SKLADNIKI: Kapusta kiszona, pieczarki, cebula, olej rzepakowy,
mieszanka przypraw, sol, pieprz...

FARSZ MIESNY WIEPRZOWY

TERMIN PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA 14 DNI

TEMPERATURA PRZECHOWYWANTIA: 0-4°C S
WIELKOSC OPAKOWANIA: PROZNIOWO PO 2,5kg

SKLADNIKI: Migso wieprzowe, woda, kasza manna (pszenica),

cebula, marchew, seler, mieszanka przypraw...
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